Swiat kwasow i zasad- czym jest skala pH?

Czym jest pH? PH substancji jest miarg jej kwasowosci lub zasadowosci.
Mierzone w skali od 0 do 14. Czysta woda, ktora jest obojetna (ani kwasna, ani
zasadowa) pH wynosi 7,0. Kwasnym odczynem charakteryzuje si¢ miedzy
Innymi: sok z cytryny oraz ocet. Zasadowym zas- mydto oraz pasta do zebow.

Skala pH to linijka od kwasno$ci do zasadowosci. Im mniejsza liczba, tym

bardzie] kwasne. Im wieksza, tym bardziej zasadowe.

KWASOWE ZASADOWE
NEURALNE

Odczynniki:

Ekstrakt z herbaty, wywar z kiszonej kapusty, woda, mydto, pasta do zebow,

ocet, cytyna, mleko,

Opcjonalnie: papierek wskaznikowy pH
Naczynia:

Kubek, tyzeczka

Zadanie 1: Kolorowy $wiat pH



1. Nabierz lyzeczka troche mleka, dodaj do kubka z ekstraktem z herbaty
lub wywar z kiszonej kapusty, delikatnie wymieszaj. Jak zmienit si¢

kolor naszego naturalnego wskaznika? Jaki odczyn ma roztwor?

2. Wykonaj to do§wiadczenie rOwniez z innymi dostepnymi roztworami
1 sprawdz jak zmieniajg si¢ kolory naszych wskaznikow. Jezeli masz
dostepne papierki wskaznikowe pH to mozesz doktadnie zwierzy¢
odczyn oraz sprawdzi¢ w jakich zakresach nasze naturalne wskazniki

dziataja najlepie;.

Zadanie 2: Zaczarowane mleko

1. Na poczatek potrzebujemy szklanki mleka. Moze by¢ zwykle, jakie
macie w domu. Najlepiej, jesli bedzie lekko ciepte. Mozecie je
delikatnie podgrza¢ z pomocg dorostego.

2. Przygotujcie tez sok z cytryny, albo ocet. Wystarczy jedna czy dwie
tyzki.

3. WiIejcie mleko do miski albo kubka i powoli dodajcie do niego tyzke
cytryny lub octu. Zamieszajcie delikatnie tyzka. CO sig¢ stato?

To, co wlasnie powstato, to taki maty, domowy twarozek!. Dlaczego tak si¢
dzieje? Sprobujcie sobie wyobrazi¢, ze mleko to zupa pelna malutkich
kuleczek z biatka. Te kuleczki normalnie sobie plywaja 1 trzymajg si¢ z
daleka od siebie. Ale kiedy dodamy cytryne albo ocet, robi si¢ kwasno — i
wtedy te kuleczki zaczynajg taczyC si¢ ze sobg 1 tworzy¢ grudki. I tak
wlasnie powstaje ser! W fabrykach seréw robi si¢ podobnie, tylko uzywa

si¢ innych, specjalnych dodatkow.



Jesli chcecie zobaczy¢ ten twarozek dokladniej, mozecie przelad
zawarto$¢ miski przez sitko. Na gorze zostanie migkka, biata masa. Mozecie

ja delikatnie dotkng¢, zobaczy¢, czy pachnie jak mleko.

Co _sie stanie gdy wymieszasz wczesniej powstale roztwory? Sprobuj

wykorzysta¢ rozne dostepne roztwory w rdznych proporcjach.

Jakie sg naturalne wskazniki pH?

Wywar z czerwonej kapusty: przyjmuje rézne kolory w zaleznosci od pH.
W s$rodowisku kwasnym jest czerwony, w obojetnym fioletowy, a w

zasadowym niebieskozielony lub zotty.

Napar z czarnej herbaty: W srodowisku kwasnym jest zoltawy, w

obojetnym jasnobragzowy, a w zasadowym ciemnobrazowy.

Inne wskazniki pH:

- oranz metylowy: czerwony w Srodowisku silnie kwasowym
(pH < 3,2), pomaranczowy w roztworach (o pH ppomiedzy pH
3,2 a 4,4, 261ty w srodowisku zasadowym (pH > 4,4)



- fenoloftaleina: w srodowisku zasadowym (pH > 8,2) zmienia
kolor na malinowy (r6zowy), a w roztworach o odczynie
obojetnym 1 kwasnym jest bezbarwna

- czerwien metylowa: zmienia kolor z czerwonego na zoity w

zakresie pH 4,2-6,3

Uniwersalne papierki wskaznikowe- skala od 1 do 14. Sg one nasgczone
mieszankg wskaznikéw, a po zanurzeniu w roztworze przybierajg rozne
kolory, ktore sg porownywane ze skalg kolorystyczng na opakowaniu, co

pozwala na odczytanie wartosci pH.



